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Produits d’assaisonnement au bar 

 
 
01.1.. L’Angustura est‐il un A.B.A. ?  A base de quels 
produits ? 
 
 
01.2.. L’Angustura est‐il un amer goudron, un amer 
clair, un amer concentré ou un amer sans alcool. 
 
 
01.3.. Où est fabriqué l’Angustura (île et pays) ? 
 
 
01.4.. Quel est le pourcentage d’alcool contenu dans 
l’Angustura ? 
 
 
01.5.. D’où est originaire le Tabasco ? D’où vient son 
nom ? 
 
 
01.6.. Le Tabasco est fabriqué à base de quels pro‐
duits ? 
 
 
01.7.. Quel est l’autre nom de la sauce anglaise ? 
 
 
01.8.. La sauce anglaise est fabriquée à base de quels 
produits ? 

Produits d’assaisonnement au bar 
 
 
01.1.. L’Angustura est un bi er concentré, il con ent du 
rhum et le suc d’un arbuste d’Amérique du Sud. 
 
 
01.2.. L’Angustura est un amer concentré. 
 
 
01.3.. L’Angustura est produite au Venezuela dans l’Ile 
de la Trinité. 
 
 
01.4.. Le pourcentage d’alcool est de 44,7 % d’alcool. 
 
 
01.5.. Le Tabasco est fabriqué aux États Unis, son nom 
provient d’une région du Mexique. 
 
 
01.6.. Le Tabasco est fabriqué à base de piment et de 
vinaigre et de sel gemme. 
 
 
01.7.. L’autre nom de la sauce anglaise est la Worces-
tershire sauce. 
 
 
01.8.. Les ingrédients de base de la sauce sont les sui-
vants : vinaigre, mélasse, anchois, tamarin... 

 


